
Vous propose une Saint Valentin Gourmande 

Votre repas Cocktail Dinatoire 
 

Médaillon d’un Tartare de Bœuf à l’italienne et Parmesan 
 

Maki Californien au Thon, Gingembre, Wasabi et Concombre 
 

Guédille de Homard aux Légumes croquants  
 

Verrine de Poireaux en Vinaigrette de condiments, Crème d’Œuf à l’Estragon 
 

Samossas de Canard confit au Miel de Pays  
 

Roulade de Saumon en Feuille de Nori, Herbes et Citron vert  
 

Feuilleté de Coquillages au Fenouil braisé  
 

Burger de Bœuf au Couteau façon Rossini au Foie Gras de Canard 
 

Millefeuille d’une Crème de Beaufort de nos Alpages aux Fruits secs 

(en supplément à 5€ par personne) 
 

Biscuit Moelleux à la Banane, Caramel et Chocolat 
 

Sablé aux Epices, Mousse au Praliné et Crémeux au Citron, Ganache Yuzu  
 

Douceur d’Ananas au Rhum et Légèreté à la Vanille, Feuillantine au Chocolat Ivoire  

 

 

Votre repas Menu 

 

 

2 pièces apéritives Surprises et Gourmandes 

 

Carpaccio de Noix de Saint-Jacques en Vinaigrette de Ponzu à l’huile de Sésame,  

Rouleau de Poireaux aux Condiments et aux Herbes 

 

Suprême de Volaille farcie au Foie Gras de Canard et aux légumes,  

Galette de Pâtes aux Girolles, Rouleau de Patate douce et Jus de Cuisson  

 

Millefeuille d’une Crème de Beaufort de nos Alpages aux Fruits secs 

(en supplément à 5€ par personne) 
 

Etreinte acidulée à Partager :  

Dacquoise Amande/Cacahuète, Crémeux Cacahuètes, Confit de Kalamansi,  

Légèreté Cacahuètes et Praliné Cacahuètes 



Choix de votre Vin (Inclus dans votre tarif) 

 

Méthode Traditionnelle Savoyarde Royal Seyssel - Maison Mollex 

 

Val de Loire Blanc :  Chardonnay IGP les Hauts de Jousselinière  

 

Italie / Toscane Rouge :  Bongobruno 

 

Champagne :  en Supplément 35€ par bouteille 

 

Saint Valentin 2026 

TARIFS 

 

Menu ou Cocktail, à table ou avec les doigts, cette année le dîner de la 

Saint Valentin s’annonce une nouvelle fois très gourmand 
 

Possibilité de récupérer vos commandes :  

le samedi 14 févrer 2026 à partir de 9h30 

 

La BOX Cocktail Dinatoire :  

118€ pour 2 personnes.  
 

La BOX Menu :  

115€ pour 2 personnes.  
 

La BOX Enfant :  

Menu à 18€ par personne (Escalope de Volaille au beaufort + Crêpes de 

Pomme de Terre / Douceur Chocolat-Vanille) 
 

Le supplément Millefeuille de Beaufort à partager : 5€ par per-

sonne 
 

Les Vins : au choix, inclus dans le tarif du menu 

Possibilité de ne pas prendre les vins (nous en informer à la commande) 

Le champagne est en supplément à 35€  

 

Livraison : en supplément. Renseignez-vous 

Renseignements et Réservations : 

Frédéric Fouquet, Créateurs d’Emotions Culinaires 

CLICK & COLLECT : ZA des Boucheroz - 280 chemin des Pérouses - 74210 FAVERGES 

contact@frederic-fouquet.com  

www.frederic-fouquet.com 

04 50 44 88 92  - 06 24 14 70 09 

Prise des Commandes jusqu’au  

12 février 2025 à 12h 


